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APROXIMACION A LA ALIMENTACION Y AGRICULTURA MEDITERRANEA.
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Hola a todos, de nuevo os proponemos una bonita actividad en la que disfrutar de la cultu-
ra, la naturaleza, la cocina tradicional, la gastronomia y como no de lo mejor, la buena
compaiiia.

En esta ocasién os proponemos una cata y debate sobre la soberania alimentaria, una cata
de frutos secos y una excursion a la cooperativa Clot d’En Simo en Xert al Maestrazgo
Castellonense, para visitar los olivos milenarios, hacer una cata de aceite con miembros
del panel de cata de La Comunidad Valenciana y comida de hermandad.

programa:

» Viernes 18 de abril de 2008. Salon de Actos de la ETSIA.

Film: La pesadilla de Darwin. Pelicula que muestra las consecuencias para la
Soberania Alimentaria de un pais de una politica erronea, a través de la cria de
la perca del Nilo y su exportacion a los mercados europeos. Debate

Cata de frutos secos con Intercoop.

les rl_.ltes de les djyeres
millenaries

les rutes de les oliveres

mil'lenanes

Desde Clo £'En Simé, Coop. Comarcal os invitimos
a descubrir este paisafe dnico en el mundo por la gran
iiin cle bell, lares de alivos, verdadk
‘monumentos vives que han formada paree de nuesera
histaria, cultura y tradicio nes durante mis de mil afios

La tradicién del aceite en el Mazstrat 7 el buen hacer de
! I i i o el

de etz paisae ¥ la chboracidn de aceives virgen exta
sngulares, como el Milenaria, Mowesarictals de variedades
locales 7 el Ecoldgice. Al conocer y usar estos aceltes estamos

recancciendo esca importante labor y senda participes de

Canet lo ROjQ Ruta Emﬁmmupmmnl (oaperthv Agrkola San g de Canet

e e Eemmm,  EEEED
™ aTa st e 2lecTion 0 productns Coapy Cani i
EI \ le (._T-"J_'U?:: milenaries oWz, im.313 pl Te.964450 06

Esta ruta parte de Canet por el Cami
de les Planes en diceccién ala Sénia.

concentraciés

entre mums tradicionales y otras cons-
tmacciones de pledm seca,

Despuis de acompafiar d recorrido
bbbl | Sérvl, ginames o la fzquienda para  menmles en la que destaca uno de los
tomar de nuevo el Cainl de les Plaies  clivos con un perimetro de tronco mds
hasta llegar a la Oliveta del Notari. grande.

Hemes de xetoceder uncs mecros  Continuando la ruta podemos ad-
pars desviarmo & It bpulerde. B o mimr e jemplases de esios monn-
‘trayecto descabrivemos ums barrace de  menios vivos hasts Begar Bralmente de
: ledra que servin de refugio y lugarde  muevo a Canet. Cerca del abrevadem
* descansa. —antigua Capellera—, un mirador im-
provimdo nos muestra b ampliond del
de olivos de Canet lo

Teas atravesa r una zona de pinos, en-  palsije del mar ne
n

contrmes una nueva concentraci i6n  Roig hase la base de "les Moles” de
de grandes olivos bien cuidados sobre  Xerty b Roca del Migdia

un bancal de piedn seca. Antes de pa-

St i prings e T teseehi eelte- man

mueva concentmcién de olivos momu-

8.30 h Saldremos en autobus frente al Galileo Galilei de la avenida Dels Tarongers
10.00 h Ruta de les Oliveres Mil-lenaries “Vila Gros™ de Canet lo Roig
13.00 h Cata de aceites: oli mil-lenari (variedad farga) y aceite Fusion (Pla de I’Arc)
14.00 h Comida - gastronomia Maestrat

Menii para la comida:

ENTRANTES:
Ensalada de Primavera
Torraeta de Escalibada (con anchoa)
Embutidos y quesos del Maestrat

a elegir:
Olleta del Maestrat
Rabo de toro con alubias
Conejo al horno

a elegir:
Cuajada casera
Puding de la casa

Incluye Vino de la tierra y de la propia cooperativa BOCOI, agua y café

Las peliculas y los debates se realizaran en la Universidad Politécnica de Va-
lencia, Camino de Vera, s/n. La cata se llevara a cabo en el restaurante “La Ve-
Ila” de la misma Universidad. Las catas irdn acompafiadas de un “picoteo-
merienda”.

Precio de las actividades incluido autobis 40 euros.
Para los estudiantes esta incluido en el precio de su programa, exceptuan-
do la comida

Para considerarse inscrito, previa consulta con Josep Marco, ingresar en la

cuenta de Credit 3188 0016 84 2087961625 indicando el nombre y acreditando
el ingreso por e-mail

Plazas muy, muy limitadas

ORGANIZAN:

UNIVERSITAT POLITECNICA DE VALENCIA, ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIE-
ROS AGRONOMOS (ETSIA), CENTRO DE ESTUDIOS RURALES Y DE AGRICULTURA IN-
TERNACIONAL (CERAI), RESTAURANTE “LA VELLA” DE LA UPVY SLOW FOOD VALEN-
CIA
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http://valencia.slowfood.es, convivium(@valencia.slowfood.es




