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Slow Food Valéncia

Después de L'Alcudia, donde nos lo hemos pasado ’ K. 3 2 %

pipa haciendo laboratorios de aceite y talleres de

los sentidos con nuestros productos de Arca del EC’MCd‘te,,ah‘a P%‘q
Gusto, como no estamos cansados y nos gusta mu- m':[ hl 1“4&&?2&

cho enredar, nos vamos a otra feria, a Naturfir
2009 en Catadau.

Para esta edicién os hemos preparado tres labora-
torios, aceite de oliva, vinos y quesos, y como colo-
fon, nuestra comunidad del alimento CEAGA de
Castielfabib en el Rincon de Ademuz, nos preparara
una tomatada en donde podremos catar mas de 15
variedades de tomate y nos hablaran de todos ellos
para que conozcamos bien este maravilloso alimen-
to.
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También nos visita el Horno Pasteleria ecoldgico
MORATO de Valencia, la "Tenda de la Terra” de Be-
nissa, "Menjars Vegetarians” de Benifaio, un
“Talleret d'Alfareria amb fang i torrn” con Isabel
para los mas pequefos, y presentaremos nuestro
proyecto estrella h2oil.

Os hemos traido un montdn de hiervas comestibles
para que las conozcais y probéis, productos del Ar-
ca valencianos, bueno que os esperamos en la feria  [Hiaet
y os lo contamos todo alli ...............
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