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CULTIVOS PROPIOS

El «cacau» recupera su terreno

Labradores de Benifaid, Alginet y Silla replantan un tipo autéctono de gran consumo hasta 1960

Teresa Juan-Mompé, Alzira
S6lo 10.000 metros cuadrados de
cultivo restan, en la actualidad,
de una de las producciones mas
importantes durante el siglo pa-
sado en Benifaid, Alginet, Al-
mussafes y Sollana, el cacau del
collaret. El pasado otofio, agri-
cultores de Benifaio, Silla y Al-
ginet cosecharon los primeros
kilos de cacahuetes de esta va-
riedad autdctona, que practica-
mente se habia dado por perdi-
day que ahora reverdece en los
campos de la Ribera gracias al tu-
telaje de la organizacidén inter-
nacional Slow Food.

El cultivo del cacahuete es re-
sidual hoy por hoy en nuestra co-
marca, pero Benifaio y Alginet
fueron dos municipios punteros
en la produccion de este oleagi-
noso, que alcanzé su cota maxi-
ma en los afnos sesenta, cuando
este cultivo abarcaba casi 6 mi-
llones de metros cuadrados. Las
cerca de 12 hanegadas cultivadas
en 2007 se han reservado «para
el autoconsumo y el manteni-
miento de las semillas», explica el
presidente de Slow Food-Valen-
cia, Josep Marco. No obstante, la
intencion de esta organizacion es
recuperar el cultivo a través de la
implicacion de labradores inte-
resados en preservar los pro-
ductos autdctonos y los sistemas
de siembra y trabajo agrario an-
tiguos. «Nosotros les facilitamos

las semillas, con la unica condi-
cion de que devuelvan igual can-
tidad de nuevas simientes al ban-
co de semillas para preservar los
productos», explica Marco.

Slow food, un colectivo fuerte-
mente implantado en Italia, tute-
la la recuperacion del cacau del
collaret dentro de su programade
recuperacion de semillas y siste-
mas tradicionales. De momento,
seis agricultores de Benifaio y de
Silla se han interesado por esta
experiencia. Los primeros frutos
del programa se pudieron ver en
laFira Gastronomica de I’Alcudia,
donde se present6 la primera co-
secha de cacau del collaret, recu-
perado gracias al banco de semi-
llas de esta organizacion.

La cosecha de cacahuete, de
alrededor de 1.000 kilogramos
en total, se ha dosificado para
cumplir con los objetivos pro-
mocionales del programa de re-
cuperacion, con el deseo de los
productores de degustarlo con
sus familias y con el fin altimo de
Slow food, que es dejar semillas

m La primera cosecha
ha dado mil kilos y se
ha reservado para el
banco de semillas y
el autoconsumo

s
ISMAEL LATORRE
GRAN PRODUCCION. Cosecha de cacahuete extendida en una era de Alginet.

IMAEL LATORRE
«ROTGLE». Jornaleros en el «rotgle», donde soltaban el grano de las matas.

VARIEDAD AUTOCTONA
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Mas sabroso y de mayor calibre
El cacau del collaret era el
preferido de los valencianos el

siglo pasado. Su grano es de gran

tamario y ocup practicamente toda la
vaina. Tiene un 60% de aceite y es
mas sabroso que otras variedades

para que el cultivo no se pierda.
Enlos ultimos meses, los granos
de este cacau —mas grande y
rico en aceite frente a las varie-
dades mdas comunes (concentra
un 60% de aceite y otros tipos
solo alcanzan el 40%)— han dado
paraorganizar degustaciones en
ferias como «Al gusto» de Bilbao
y la de Sant Sebastia, en Silla y
preparar recetas tradicionales,
como el turrén y el guirlache de
cacahuete, preparado este ulti-
mo por la empresa turronera de
Cabanes Artusa, e innovadoras,
como el helado que realizara el
suecano Felix Llinares. Asi mis-
mo, se ha recuperado la prepa-
racién de aceite de cacauhete, de
uso bastante extendido antigua-
mente como alternativa econo-
micay mas accesible para las fa-
milias valencianas al elaborado a
partir de la oliva, y otro derivado
de este producto es el jabon, se-
gun explica Josep Marco.
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